
ESPACIOS, DESTINOS Y 
GASTRONOMÍA 
HACIA UN NUEVO RUMBO.



I S L A S  C A N A R I A S

I S L A S  B A L E A R E S

F I N E S T R A T

La orografía de Calpe y sus alrededores la convierte en el lugar perfecto para 
desconectar, con un cálido clima mediterráneo para disfrutar todo el año.

300 días de sol al año y una temperatura media de 18 °C.

AR HOTELS       
El tesoro
de la costa blanca

• A 65 km del Aeropuerto de Alicante

• A 120 km del Aeropuerto de Valencia

Dónde estamos



grupo ar

HOTELS & RESORTS VIAJES

nuevas incorporaciones

BIENES RAÍCES GASTRO GESTIÓN

valencia
dwo hotel

concordia 
playa

bungalows 
ATláNTidA

2026 2027 2027 2027

Signature Hospitality 2026

Category Upgrade 2026





Este impresionante hotel ha sido completamente renovado para brillar 
con luz propia, convirtiéndose en un destino dentro de otro destino.

Somos el centro de convenciones líder en Calpe y ofrecemos una flexibilidad 
excepcional para albergar desde grandes convenciones hasta pequeños 
eventos de incentivo.

Ofrecemos un servicio integral, respaldado por un equipo dedicado a superar 
las expectativas.

• Situado a 150 m de la Playa de La Fossa

• 285 habitaciones, incluyendo 1 Suite y 1 Junior Suite, 66 Habitaciones 

Superiores, 9 habitaciones adaptadas y 12 con piscina infinita

• 9 salas de convenciones, con un total de 2.500 m²

• Terraza panorámica con piscina

• Salón VIP

Un destino 
renovado 
EN El CORAzÓN 
de Calpe



Las habitaciones dobles están diseñadas para elevar cada detalle de 
tu estancia. Con un espacio acogedor inspirado en el Mediterráneo, 
invitan a la relajación desde el primer momento. Equipadas con aire 
acondicionado, WiFi, Smart TV y terraza privada, ahora destacan por 
sus muebles más cómodos y materiales de alta calidad.

Terraza Aire 
acondicionado

Mini bar Wifi

Accesible 
para 
PMR

Smart TV con 
streaming

Escritorio

Caja fuerte Ducha Secador de 
pelo

Servicio de 
habitaciones

Maletero 
24h

Tintorería y 
lavandería

Habitaciones 
intercomunicadas

Sofá 
cama

Acceso 
gym 24h

hABiTACiÓN 
doble



Si buscas un extra de confort y exclusividad esta habitación es la 
opción ideal. Combina mobiliario de calidad, espacios funcionales 
y un diseño actualizado. Además, disfruta de beneficios 
exclusivos: cama de matrimonio, detalle y bebida de bienvenida, 
amenities premium, cafetera, descuentos exclusivos en 
restauración y servicios de Spa y late check-out (bajo 
disponibilidad).

Cafetera Toalla
de piscina

Carta de 
almohadas

Amenities 
premium

Detalle 
premium

10% descuento 
en restaurantes 
Amas, Komfort

Welcome 
drink

Parking 
incluido

Albornoz y 
zapatillas

Panoramic 
Pool Terrace

10% descuento 
en SPA

Guest 
experience

VIP 
Lounge

hABiTACiÓN 
superior



Un lugar único reservado para quienes buscan una experiencia 
realmente especial. Desde tu terraza privada accede 
directamente a la Panoramic Pool Terrace, un oasis con vistas 
360º al mar y la sierra. Disfruta de tu propia cama balinesa, 
solo para ti, y sumérgete en la infinity pool, una experiencia 
reservada a unos pocos. Dentro, un espacio luminoso y 
elegante con todos los detalles pensados para tu bienestar: 
minibar y café con reposición diaria, y acceso a nuestras zonas 
más exclusivas como el VIP Lounge.

Terraza con acceso directo al 
Panoramic Pool Terrace con 
cama balinesa reservada

hABiTACiÓN 
infinity, 
adults only



SPA



panoramic 
pool terrace



vip lounge



circular bar



buffet



280Cocktail

Cabaret 230

CapacidadMedidas

Área 596 m2

3,1 m

Piano Bar

450CocktailBanquetes 360

Cabaret 420

CapacidadMedidas

Área 650 m2

Terraza exterior

Banquete Baile 300Altura



pool area



520

Teatro 950 550Cocktail

Banquete Baile 380 Cabaret 252
Escuela

Eventos 450

CapacidadMedidas

Área 750 m2

Altura 7,5 m

Leonardo da Vinci

Escuela 220

420
250Cocktail

Banquete Baile 160

Eventos 230

Cabaret 90

Capacidad Medidas

Leonardo

Área 415 m2

7,5 mAltura

Teatro



Escuela 220

Teatro 400

250Cocktail
170Cocktail

Banquete Baile 380
Banquete Baile 100

Banquetes 200
Banquetes 150

Cabaret 252 Cabaret 68

120

250

Capacidad
Capacidad

Medidas
Medidas

Área 330 m2

7,5 m

Da Vinci Fleming

Escuela

Teatro Mesa U 48

Imperial 76

Área 273 m2

3,1 m

Altura

Altura



Escuela 50

Teatro 100 60Cocktail

Banquete 42

Cabaret 252

190Cocktail

Banquete Baile 120

Banquete 200

Cabaret 78

150

350

Capacidad CapacidadMedidas Medidas

Área 138 m2

Altura 3,1 m

RAMÓN y CAjAl PiTáGORAS

Área 340 m2

Altura 3,1 m

Mesa U 38

Imperial 38 Escuela

Teatro Mesa U 52

Imperial 76



( 10 )

400Cocktail

Banquete Baile 330

Banquetes 380

CapacidadMedidas

Área 750 m2

Altura 3,1 m

COPéRNiCO 

10

15

Escuela

Teatro Mesa U 14

Imperial 10

Área 28 m2

Altura 3,1 m

Sala Hall

CapacidadMedidas
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FiChA TéCNiCA 
de espacios



el chef,

Rafa Soler

Rafa experimenta con los productos de la despensa local aportando una visión global. 
Consigue así una original fusión entre lo sofisticado y lo tradicional que, sin lugar a dudas, 

llenará cada mesa, cada plato y cada paladar de nuevas y deliciosas sensaciones.



CapacidadMedidas

Máximo 20

AudREy’S RESTAuRANT

Área 115 m2 Altura 3,10 m



Los menús de Audrey’s son un homenaje sincero a la Comunidad Valenciana. Una 
propuesta culinaria nacida del profundo respeto por el producto, la pasión por nuestras 
raíces y el deseo de evocar emociones a través del sabor. Es una cocina que cuenta la 

historia de quiénes somos y de dónde venimos.



el chef,

Diego Laso

La cocina instintiva y sin artificios es la esencia de Amas, el nuevo restaurante del chef Diego 
Laso. Inspirado en las amas, las legendarias buceadoras japonesas, este espacio captura el 

espíritu de la exploración libre, del respeto al mar y del sabor puro. Con una propuesta que 
reinterpreta las izakayas desde el Mediterráneo, Amas ofrece sushi, tapas niponas y platos de 

técnica elaborada con producto local. Una cocina directa, intensa y valiente, que honra la 
tradición sin perder su conexión con el territorio.



UN BUCEO EN EL SABOR

MENÚ DE INMERSIÓN (4 cursos)

MENÚ DE SUPERFICIE (6 cursos)

MENÚ DE PROFUNDIDAD (7 cursos)



SAKE BAR

Toda historia necesita un prólogo, y el de amas es 
el Sake Bar: un punto de encuentro donde el sake 
y los otsumamis おつまみ cuentan historias entre 
Japón y el Mediterráneo.
 
Aquí la cultura japonesa se acerca a través de 
bebidas premium y tradicionales, sake y shōchū, 
cócteles, todo servido con historias que desvelan 
su origen y esencia. Cada bebida se puede degustar 
por copa en una carta diseñada por Miguel Ángel 
Hernández, Sake Sommelier of the Year 2015. 
Completan la experiencia tapas únicas que invitan 
a descubrir el universo gastronómico de Amas.

sake sommelier,

MiGuEl áNGEl 
hERNáNdEz



el chef,

Diego Laso

Onami es la conexión entre dos mundos. La ola valenciana y japonesa que se funden 
en el nombre, como la espuma en la roca. Aquí la cocina es de pureza y paciencia, de 
técnica y de producto, pero empapada de la calidez y el color de nuestras costas, de 
nuestras gentes. Una amalgama, un equilibrio de fuerzas y filosofías, como un mar en 
calma, esperando romper con la fuerza de la tempestad. Onami es unión y respeto, 

entre Japón y el Mediterráneo, por el mar y su bravura y riqueza.





Icono de Calpe, reconocido por ser el primer hotel en la zona. Ahora, manteniendo 
la esencia de su hospitalidad, se reinventa con un enfoque wellness, elevando 
su propuesta para ofrecer una experiencia mucho más premium. 

Situado estratégicamente frente al mar, destacará por: 

• Bienestar: Circuito wellness y SPA, con paquetes de tratamientos a medida y 
gimnasio totalmente equipado.

• Alojamiento superior: Habitaciones más amplias, diseñadas para largas estancias. 

• Nuevas propuestas gastronómicas: nuevos restaurantes diseñados para sorprender.

PRÓxiMA APERTuRA vERANO 2026

reforma 
integral 
4 estrellas



nuevo 
concepto 



Signature Hospitality 2026

RElAiS & ChâTEAux viSiON



espacios que dan la bienvenida 
y dONdE lA GASTRONOMÍA 
marca el ritmo 



Una casa 
MEdiTERRáNEA quE 
reinterpreta la 
hospitalidad

17 habitaciones

⚬ 9 habitaciones dobles
⚬ 7 junior suite
⚬ 1 con Jacuzzi 

2 salas de reuniones 

The Pantry by The CookBook Hotel.

La gastronomía como eje central 
del proyecto. Dos restaurantes 
por el chef José Manuel Miguel: 

⚬ Beat con estrella 
Michelin

⚬ Komfort restaurant con 
distinción Bib Gourmand



nuevo 
concepto en 
The Cookbook 
Hotel 2026



el chef,

jOSé MANuEl MiGuEl

En Beat Restaurant, José Manuel Miguel repasa su trayectoria francesa, y plasma lo que fue 
su viaje iniciático al país vecino con la fusión de su origen mediterráneo, en un equilibrio que 

le ha llevado a revalidar la estrella Michelin que ya consiguió allí. Técnica y elaboración 
precisa que tienen como resultado un despliegue de sofisticación en el que está muy 

presente la calidad de la materia prima de estas latitudes. Logrando con ello mantenerse en 
el top 12 de los mejores restaurantes de la Comunidad Valenciana en los últimos 7 años.



CapacidadMedidas

Área 68 m2 Altura 2,4 m Máximo 27

Beat Restaurant

Medidas Medidas

Área Área47 m2 25 m2Altura Altura2,5 m 2,5 m

Sala Beat Mesa Zero



MENú éTOilE
Un viaje en busca de lo genuino

MENú dE AlTA COCiNA
Filosofía gastronómica en esencia

MENú lA NATuRE
Degustación de la cosecha natural

MENú GRANd PlAiSiR
Un viaje a Francia a través del Mediterráneo



Gastro events

Sesiones de Vino

El club de cata

Catas donde el vino se convierte en 
arte. Sumérgete en un viaje sensorial 
que combina sabores, conocimiento y 

una atmósfera inigualable.

Gastro Events

Beat Restaurant

Eventos gastronómicos extraordinarios 
con temáticas que celebran el producto 

de temporada en un entorno Estrella 
Michelin.

EvENTO GASTRONÓMiCO
Restaurante Komfort

Eventos gastronómicos diseñados para 
el puro disfrute: productos de 

temporada, recetas con alma y el toque 
inconfundible de la comida Komfort.

El viaje del chef por 

MOËT & ChANdON

Un menú secreto donde el chef José 
Manuel Miguel desata su creatividad para 
crear una experiencia gastronómica única, 

perfectamente combinada con Moët & 
Chandon.



el chef,

jOSé MANuEl MiGuEl

Komfort es el lugar al que volver para encontrarte con los sabores que te aportan grandes 
recuerdos. Practicamos un ejercicio de memoria del paladar en platos que te transportarán 

emocionalmente. Comfort food y parrilla, horno y fogones siempre en marcha para 
deleitaros en una reunión agradable entorno a la mesa. Los productos naturales y de 

proximidad son los grandes protagonistas de la carta de Komfort.



CapacidadMedidas

Área 165  m2 Altura 2,5 m Máximo 90

Restaurante Komfort





• 15 habitaciones

• 1 sala de reuniones para 30 personas

• Enfocado en la relajación, deportes, bienestar y eventos

• Disfrutamos de 300 días de sol al año y una temperatura media de 20ºC

• Tarifas especiales para grupos

• Hotel exclusivo, que puede ser cerrado solo para el grupo

Un lugar para descubrir

…y quEdARSE



Kettle

Breakfast included Desk

Junior Suite

3 huéSPEdES

Air-
conditioning

Wifi
Smart TV 

with 
streaming

Terrace Shower Hairdryer Sofa bed

Parking 
included

Welcome 
bottle



Breakfast included

hABiTACiÓN dOBlE 
2 huéSPEdES

Air-
conditioning

Wifi Smart TV 
with 

streaming

Balcony Shower Hairdryer Parking 
included

Welcome 
bottle

Exclusive 
amenities



Piscina de agua salada 

DimensionesDimensiones

ÁreaÁrea 57 m27x4 m

Pool bar



PRÓxiMAS
incorporaciones







Party hotel Ibiza / Beach club & disco

74 apartamentos 

San Antonio, Ibiza 



valencia
dwo hotel



VALENCIA

DWO HOTEL



DWO VALENCIA

5 tipologías 

126 habitaciones

1 privado interior 1 patio interior

1 terraza

1 zona chill out

Categoría

Habitaciones F & B Parking Exterior

Antigua fábrica 

harinera reformada

3 plantas

Fachada Servicios

12,95€ - 9,1€/día

3.1 OVERVIEW

Ubicado en una antigua fábrica harinera restaurada, DWO 
Valencia combina historia, diseño y tranquilidad en una de las 
principales avenidas de la ciudad. A solo 900 metros de la 
Ciudad de las Artes y las Ciencias, su ubicación privilegiada 
permite un fácil acceso al casco antiguo, el puerto y las playas.

Con un gran patio interior ajardinado, zona chill out y terraza 
exterior, el hotel ofrece un refugio ideal para el descanso. El 
complejo cuenta con habitaciones modernas, servicios de 
desayuno buffet, bar-cafetería, parking privado y alquiler de 
bicicletas.

Con una ubicación clave y un entorno diseñado para el 
descanso, DWO Valencia ofrece una experiencia única con 

gran potencial de crecimiento.

Desayuno buffet

Bar-cafetería
Alquiler de bicicletas

Punto de venta de 

entradas 

Avenida del Puerto, 129, 46022 Valencia

2 tipos

HH y HD

Régimen



126

HABITACIONES

The images provided are inspirational 

3.2 HABITACIONES

20-42

       POR HABITACIÓN

m²

5

TIPOLOGÍAS

Eq u ip a mie nto  y  s e r v ic ios

P re miu m

Ju n io r  S u i te

Genér icos

Dúp lex

Confort         Abuhardillada        Premium         Dúplex          Junior Suite

20 m²                  20 m²                20 m²             35 m²               42 m²

Régimen: HH y HD

DWO VALENCIA



Análisis de la oferta gastronómica

El hotel DWO Valencia dispone de un desayuno buffet con 

servicio diario. Se ofrece la opción de disfrutarlo en el patio 

interior, lo que aporta un valor diferencial a la experiencia 

del huésped.

El bar-cafetería, abierto de 8:00 a 00:00, permite a los 
clientes acceder a una oferta de bebidas y snacks a lo largo 
del día. Además, el hotel cuenta con paquetes de alojamiento 
con desayuno incluido y un servicio exclusivo de desayuno en 
la habitación para los huéspedes de la Junior Suite.
  

servicio diario

3.3 F & B

Desayuno buffet

Bar-cafetería
de 8:00 a 00:00

DWO VALENCIA



A primera vista el complejo destaca por su arquitectura con 
historia, al ubicarse en una antigua fábrica harinera 

restaurada que conserva su fachada original. Sus espacios 
exteriores refuerzan su identidad como un refugio tranquilo 

en el centro de la ciudad, ofreciendo entornos diseñados 
para el descanso y la conexión con la naturaleza.

Cuenta con un gran patio interior con zona chill out, ideal 
para el relax de los huéspedes. Además, la reciente 
incorporación de una terraza exterior junto al jardín 

principal, con un cenador natural y mobiliario integrado en 
el entorno, amplía las opciones de disfrute al aire libre.

Zona chill out

Patio interior

Jardín

3.4 ÁREA EXTERIOR

Terraza exterior 
con cenador

DWO VALENCIA



FOODIES

FOODIES



GASTRO



Compartiendo

mar,  mesa y momentos

M
o
d
e
s
t
o

E L  E S P A C I O

Ubicado exactamente sobre la arena de la Playa de la 

Cala de Finestrat, Modesto es un restaurante histórico 
que forma parte de la memoria gastronómica de la 
Costa Blanca desde 1968.

Un espacio que combina la autenticidad mediterránea 
con una visión actualizada, manteniendo su esencia 
familiar y su vínculo con el mar.

GASTRO



gastronómica
La cocina de Modesto se basa en el producto de 

proximidad y la tradición marinera, con especial 
protagonismo de los arroces, pescados y mariscos 

frescos.

Una carta dinámica que evoluciona por temporadas y 
que se complementa con menús ejecutivos, catas de 
vino y maridajes creativos con coctelería gourmet.
Cada plato rinde homenaje al Mediterráneo y a una 
forma de entender la gastronomía donde el respeto al 
producto y la experiencia del comensal son lo más 
importante.

Propuesta

M
o
d
e
s
t
o

GASTRO



GASTRO



Racó Conill
food,  dr inks &  beach

R
ac

ó 
C

on
ill

E L  E S P A C I O

Situado en el enclave de una cala natural, entre 

acantilados y pinos, Racó del Conill es un espacio 
singular que fusiona gastronomía, ocio y naturaleza. 
Situado en una de las calas más emblemáticas de 
Villajoyosa.

Un concepto inspirado en el espíritu libre del 
Mediterráneo, donde cada detalle —desde la música 
hasta la decoración— invita a desconectar y disfrutar sin 

prisas.

GASTRO



Propuesta

gastronómica

R
ac

ó 
C

on
ill

Su propuesta combina una cocina mediterránea 
actual y fresca, con platos para compartir  que 

acompañan a su cuidada selección de coctelería 
artesanal.

Durante la temporada, Racó del Conill se 
convierte en un punto de encuentro único, con 
DJ sets, performances y experiencias sensoriales 

que celebran el atardecer frente al mar.

Una fusión perfecta entre sabor, ritmo y paisaje 
naturaleza. 

GASTRO



2026

PUERTO 

BLANCO

Best location

Complejo de ocio : Beach club + 

gastronómicos

Calpe, Comunidad Valenciana 



Casa de comidas a copas

2026

Best location



José Manuel Miguel 

Restaurante

Espacio para eventos

2026

REAL CLUB 

NÁUTICO

TORREVIEJ

A



José Manuel Miguel 

Arroces y brasas 

2027



Restaurant Dinner Show

Mallorca, Islas Baleares

RESTAURANT

DINNER 

SHOW



Garden Atelier Restaurant

Valencia, Comunidad Valenciana

GARDEN 

ATELIER

RESTAURANT



Sales & Development 

Manager

+34 622656014

malvarez@ar-hotels.com

marta 

álvAREz

thank you
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