
ESTACIONES DE COMIDA

S
om

os tu m
ejor elección

Los precios actuales se mantendrán sin cambios hasta el 30 de abril de 2025, momento en el que los revisaremos.

Con más de 19 años de experiencia Fosh Catering es un referente en eventos en

Mallorca e Ibiza.

Atendemos eventos desde seis hasta tres mil comensales, destacando por nuestra

cocina mediterránea vanguardista. Nuestra gastronomía, elaborada con materias

primas de alta calidad por un equipo de más de 100 profesionales, garantiza el éxito de

cada celebración.

Ofrecemos platos, aperitivos y postres artesanales, todos con una cuidada

presentación y calidad de restaurante adaptándonos a cualquier ubicación.



ESTACIONES DE COMIDA

MONTAJE DE LA ESTACIÓN 250€ POR UNIDAD + SUPLEMENTO DEPENDIENDO DE LA ESTACIÓN SELECCIONADA
IVA NO INCLUIDO 

Las estaciones de comida ofrecen una manera dinámica y original de complementar o personalizar tu menú, añadiendo mayor variedad y
flexibilidad a la experiencia gastronómica. 

En lugar de los tradicionales entrantes, los comensales pueden explorar diferentes puestos donde se preparan y sirven los platos al momento,
permitiendo a cada invitado disfrutar de una selección a su gusto.

Cada estación está diseñada para cubrir la comida o cena de hasta 100 personas, lo que garantiza una atención fluida y personalizada.

Descubre nuestras Estaciones de Comida, una
fusión única que combina la versatilidad de los
buffets con la elegancia de una cena informal. 
Confía en nosotros, ¡la magia reside en la
preparación en vivo de cada plato!

Cada plato está presentado con elegancia,
destacando la calidad de los ingredientes,
perfecto para una cena de gala.



COYA ARROCES PASTA SLOW FOOD CHOCO CORNER

IBÉRICA TAQUERÍA HINDÚ DIM SUM TAPAS

GRIEGA BBQ

ENSALADAS BUFFET POSTRES



ESTACIÓN DE TAPAS | TODO INCLUIDO

ESTACIÓN DIM SUM | ELIGE 3

ESTACIÓN GRIEGA | ELIGE 4

ESTACIÓN SLOW FOOD | ELIGE 2 

Coca Pimientos Asados - Queso Local - Higos 

Coca de Verduras - Peix Sec - Espinacas - Puerros - Tap

de Corti

Coca de cebolla caramelizada - Queso fresco trufado -

Hierba buena

Ensaimada de patata - “Nora” - Embutido Mallorquín -

Orejones

Ensaimada de patata - Sobrasada - Miel – Almendra

Queso Menorquín y Mallorquín - Membrillo

Acompañamientos: Nueces - Almendras - Mix de frutas

deshidratadas - Regañas - Aceitunas y encurtidos

Tortilla - Trufa - Cebolla caramelizada

Pan cristal - Jamón Ibérico

Boquerones - Vinagreta de Trampó

Pimientos de Padrón

Albóndigas caseras - Salsa de tomate

ahumado

Dátiles con bacon

Pintxo de escalivada - Queso de cabra

Pintxo de Ensaladilla Rusa - Bonito

Gamba Roja - Citronela - Jengibre 

Cerdo negro - Pakchoy - Salsa Ponsu

Pollo de corral “Dukkha” - Especias marroquís

Setas a la barbacoa - Cebolla - Cilantro

Hakao de Langostinos (Sin Gluten)

Baozi coreano - Setas - Trufa

Acompañamientos: Salsa Ponzu - Salsa Teriyaki

Spanakopitas de espinacas - Pasas - Queso Feta

Mini Mussaka - Cordero - Queso Feta

Kolokithokeftedes (Croquetas griegas de

calabacín - Salsa de menta)

Dolmades de verduras con arroz - Salsa de yogurt

Kofta de cordero - Tzatziki

Tiropita de 3 quesos con menta (empanadilla

griega)

 15 € P.P.  10 € P.P.

 15 € P.P. 16 € P.P.



ESTACIÓN HINDÚ | ELIGE 3

ESTACIÓN DE ARROCES | ELIGE 2

ESTACIÓN DE PASTA | ELIGE 1

ESTACIÓN COYA | ELIGE  3

Pollo Biriyani 

Verduras Biriyani

Brocheta de pollo Tikka 

Brocheta de cordero - Curry Tikka Masala

Samosa de patatas - Guisantes - Cúrcuma

Aloo Tikki – Ciilantro

Estación servida con Papadums - Chutney de

Mango - Chutney Tamarindo – Salsa Raita

Gnocchi con Pesto - Tomates semi secos

Paccheri Mezze  con Bisque de Bogavante -

Gambas

Orecchiette con salsa ¨Caccio e Peppe” - Trufa -

Guanciale

Preparada delante de los clientes en una Rueda de

Pecorino. 

Arroz negro - Chipirones frescos -

Pulpitos - Habitas

Paella de mariscos - Gambas Rojas

Paella de carne - Secreto Ibérico

Paella vegetariana con alcachofas -

Espárragos Trigueros

Tamales rellenos de buey desmigado

Tamales de Humita - Maíz - Cebolla - Queso

Empanadas de maiz rellena con buey y cebolla

confitada

Tacos de “cerdo negro Mallorquín” Pibil

Tacos Vegetarianos - Berenjenas Ahumadas-

Cilantro

Servido con Cebolla encurtida - Guacamole -

Plátano Macho - Mole Poblano - Salsa Ají Panca 

 12 € P.P.

 15 € P.P.  12 € P.P.

 16 € P.P.



ESTACIÓN CHOCO CORNER  | ELIGE 2

BUFFET DE POSTRES | ELIGE 4IBÉRICA | TODO INCLUIDO

Si estás ofreciendo a tus invitados un cortador de

jamón español, este es el complemento perfecto para

acompañarlo. ¡Aquí tienes toda la mejor charcutería

que España tiene para ofrecer!

Charcutería ibérica: chorizo, salchichón, lomo

ibérico

Pan tostado Mallorquín - Tomate ramillete 

Galletas artesanales (regañas y cañas de pan feo)

LA TAQUERÍA | ELIGE 2 TACOS &
1 QUESADILLA

Todos con tortitas de maíz:

Taco de pollo al pastor - Piña asada - Salsa de achiote

Taco de cochinita Pibil - Cebolla encurtida - Naranja

amarga

Taco de pescado - Mayonesa de cilantro - Pico de

gallo

Taco de langostinos - Salsa de tomatitos verdes

Tacos Vegetarianos - Berenjenas Ahumadas - Cilantro

Quesadillas de tinga de pollo - Ensalada ranchera -

Crema agria

Quesadilla vegetariana - Alubias negras - Queso

fresco

En la estación habrá también: totopos, guacamole, pico

de gallo y crema agria.

Cremoso de coco con Yuzu - Piña asada 

Crème brulée de Azahar - Consomé de hibiscos

Macaron - cremoso de mango y pasión - Queso

fresco

Pana cota de moras - Albahaca

Nuestro mini magnum de chocolate - Frambuesas -

Yogur

Texturas de limón de Sóller

Flaó Ibicenco de Requesón - Hierba buena

Mousse de Mascarpone - Fresas asadas - Pimienta

de Jamaica

Degusta Chocolates de origen únicos (Formato

Mousse)

Giunduja con praliné

Ocumare chocolate oscuro 72% con mandarina

Clásico 52% chocolate con algarroba, aceite de

oliva y pimienta roja

Chocolate blanco con Frambuesa

Toppings: Frutas Rojas frescas - Fruta de la Pasión -

Amaretto Chantilly - Barquillos – Macarons - Mini

cupulas Rellenas de chocolate.

 8 € P.P.  12 € P.P.

 12 € P.P.
 16 € P.P.



ESTACIÓN BBQ ESTACIÓN ENSALADAS

ACOMPAÑAMIENTOS DE LA PARRILLA | ELEGIR 2

Cogollos de Tudela - Salsa César - Parmesano

Berenjena a la Parrilla - Yogur Kibbeh - Cebolleta

Boniato  - Calabaza Asada - Miel de Romero

PESCADOS Y CARNES DE LA PARRILLA | ELEGIR 2

Entrecot Madurado con Chimichurri

Brochetas de Secreto Ibérico - Mojo Rojo

Corvina Salvaje - Vinagreta de Pasas de Jerez

PAN Y SALSAS

Selección de Pan Rústico con Salsas

Hummus - Almendras Fritas - Granada - Za'atar - Muhamara - Nueces -

Sumac

ENSALADAS

Tomate de la Huerta - Papaya - Vinagreta de Cava

Ensalada Verde - Pepino - Judías - Semillas – Vinagreta de Mandarina

Ensalada de Col - Manzana - Crème Fraiche - Mostaza

 18 € P.P.  10 € P.P.



Somos tu mejor elección
www.fosh.es


